
2019世界調酒大賽冠軍Bannie Kang，帶您喝遍紐約知名調酒!

曼哈頓聖誕調酒之夜

紐約酸酒 NEW YORK SOUR
傑克丹尼爾田納西威士忌．新鮮檸檬汁．天使棕蔗糖糖漿．木橋馬爾貝克紅葡萄酒

Jack Daniels, Fresh Lemon Juice, Amber Syrup, Woodbridge Malbec

往日情懷 OLD FASHIONED
傑克丹尼爾田納西威士忌．安格仕苦精．柳橙苦精．天使棕蔗糖糖漿

Jack Daniels, Angostura Bitters, Orange Bitters, Amber Syrup

曼哈頓 MANHATTAN
傑克丹尼爾田納西威士忌．安格仕苦精．坎帕諾經典香艾酒．安堤卡頂級香艾酒

Jack Daniels, Angostura Bitters, Carpano Classico, Antics Formula

/  經典調酒 CLASSIC COCKTAILS /
$380/ glass

/  經典調酒 CLASSIC COCKTAILS /
$380/ glass

$480/ glass

好時季 RIGHT SEASON
傑克丹尼爾田納西威士忌．紅心芭樂果泥．四季春茶糖漿．新鮮萊姆汁．坎帕諾苦艾酒

Jack Daniels, Pink Guava Puree, Four Season Syrup,
Fresh Lime Juice, Carpano Dry

紅色新姿態 RED IS THE NEW BLACK
傑克丹尼爾田納西威士忌．西瓜果泥．手工梅子啤酒．新鮮萊姆汁．安格仕苦精．海鹽

Jack Daniels, Watermelon Puree, Plum Beer, Fresh Lime Juice,
Angostura Bitters, Pink Sea Salt

/  晶華耶誕限定款 REGENT EXCLUSIVE /

狂歡入場優惠組  每人NT$680
包含以下一杯經典調酒(任選)及上庭酒廊奢華小點「迷你龍蝦堡」一份

Holiday SpeciaI O�er $680/ per person,
Entry Price includes One Glass of Classic Cocktail & Gallery Signature Mini Lobster Roll.

【晶華耶誕限定款微醺組】一次擁有  好時季  +  紅色新姿態  $ 8 0 0 / set

Manhattan Cocktail Surfing

以上價格需另加一成服務費 All Prices Are Subjected to a 10% Service Charge.



/  五星美味布里歐 GOURMET BRIOCHE /
$320/ dish

搶先品嚐上庭酒廊法式輕奢布里歐餐點，

將奶油香氣滿溢的法國經典布里歐 (Brioche)麵包，搭配主廚精心設計的多款各國內餡，
充滿濃郁的蛋香與奶香、襯著鬆軟的質地及風味十足內餡，以味蕾遨遊美味世界。

/  五星美味布里歐 GOURMET BRIOCHE /
$320/ dish

搶先品嚐上庭酒廊法式輕奢布里歐餐點，

將奶油香氣滿溢的法國經典布里歐 (Brioche)麵包，搭配主廚精心設計的多款各國內餡，
充滿濃郁的蛋香與奶香、襯著鬆軟的質地及風味十足內餡，以味蕾遨遊美味世界。

/  佐酒小食 SNACKING /
$280/ dish

/  佐酒小食 SNACKING /
$280/ dish

明太子蛋布里歐
Mentaiko Egg Brioche

美國牛肉布里歐
U.S. Beef Brioche

酥炸明蝦布里歐
Deep-fried King Prawn Brioche

辣味雞肉布里歐
Roasted Chicken Brioche

酥炸洋蔥圈
Deep-fried Onion Ring

酥炸花枝圈
Fried Calamari

韓式炸雞
Korean Fried Chicken

薯條
French Fries

以上價格需另加一成服務費
All Prices Are Subjected to a 10% Service Charge.


